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les 4° rencontres du vivant et 741+ de la Terre

Reportage photo du Festival Naturellement, 4&sencontre du Viant et de la Terren 205 sur le théme

Quelle alimentation pour la santé de demaih

Vendredi3 octobre- Journée pédagogique

Conférencdycées
Comment nos choix

alimentaires influentils sur
notre environnement ?
Samuel Rebulard
agronome, naturaliste et
professeur agrégé de SVT a
I'Université ParisSaclay

Utiliser la cuisine comme support pédagogique
Christophe Lavellgbiophysicien et anthropologue au CNRS et au Muséum National d'Histoire Naturelle
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Le programme SVT du Cérﬁpus de l'innovation pdur les Lycées
Bénédicte Bernercofondatrice et directrice du Campus pour les Lycées du Colléege de France

les 4<rencontres
duvivant et delaTerre

L'avenir probable / souhaitable de la consommation de produits carnés
Eric Birlouezingénieur agronome (AgroParisTech), sociologue de I'agriculture et de l'alimentation et auteur
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Vendredi3 octobrec Soirée cinédébat
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dné-débat aprés la projection du film
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Avec

Mickaél DenisShi,directeur de France Nature Environnemente-de-France et réalisateur

Perrine Bulgheroniprotagoniste et cofondatrice de la célebre ferme du Bec Hellouin réputée pour son approche innovante de
I'agriculture durable

Simon Bridonneauprésidentce¥ 2 Y RI G SdzNJ RS t QF 442 0AF GA2y ¢ NRGAOdzy Sié | dzi SdzN
Christophe Lavellebiophysicien et anthropologue au CNRS et au Muséum National d'Histoire Naturelle
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Samed#é octobrec Sorties Nature

Ala découverte de la lante nourriciére

Marc-André Selosseanicrobiologiste,
président de la fédération BioGée,
professeur du Muséum National
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Maité Vicré professeure des
Universités

Marie-Christine KiefefMeyer,
ingénieure de recherche
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Fautil revoir son alimentation ?
Sortie enseignants

Pierre Souvetcardiologue, ce
F2yRFEGSdzZNJ RS t Q! 44204l
Environnement France (ASEF)

BestiologueY Rdz az2f t f QF
découverte du vivant !
Sortie efants

Alexandre Guerregdirecteur du PETIT LABO

Culture maraichéres en zone
humide

JeanPaul Thorezingénieur
agronome, ancien président de
I'Agence Régionale de Haute
Normandie

Philippe Vue président de
fQl 38a20A1GA2Yy . 2dzAt
RQl @Sy ANJ
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Samedi octobrec Conférences et Tables rondes

Ouverture

Nicolas MayefRossignolprésident de la

Métropole Rouen Normandie, Maire de Rouen, RO“EN PASSE Au VERT
JeanMichel Bérégovoyadjoint au Maire en ON REMPIACE L€ PARKING

charge de la ville résiliente, la transition
SYSNHSGAIldzS S OftAYIGAld
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environnementale et les risques et

Marc-André Selosseprésident de la fédération
BioGée, professeur du Muséum National
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Table ronde Besoins et dangers alimentaires

DominiqueAngéle Vuittont N2 F SE34Sdz2NBE SYSNARGS RQAYYdzy2f 23AS Of AyAljdsSE YSRE
Médecine

Bernard Schmitta SRSOAY K2aLAGFf ASN) 9yR2ONRYy2f23AS8S3 5AI060S02ft23aA83 bd:
Tania Pacheffbiochimiste, nutritionniste, enseignante, spécialisée en santé environnementale

Table ronde Les
LA FftAOlIYSydaz t Ql
um i | ‘  comme médicament ?

L L‘r
Emmanuelle Bocandé

directrice médicale

laboratoire PILEJE

Patrick Veiga

directeur de recherche

INRAE, expert des liens
microbiote intestinal

alimentation

Marc-André Selossge

président de la

fédération BioGée,

professeur du Muséum
brdAz2ylFf RQlI A&
Naturelle

C'EST PAS FACILE
DE FAIRE SEs MENUS!
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Et la cuisine ?
Josselin MarieChef et propriétaire du
restaurant La Table de Colette

Peuton allier
alimentation durable et
plaisir au quotidien ?
Charlotte Fulcrand
consultante en
alimentation durable et
végétale

Benjamin De Coster
fondateur et gérant
d'Altern o
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Faire ses conserves a la maison,

avantages et bonnes pratiques

Delphine Vandermeerschngénieure

en agriculture, directrice de
tQlFraaz20AallGAz2y [Sa LISGA

Samedi octaore ¢ Soirée débat

Mise enbouche
Bastien Sachetagronome, directeur de la fondation
Earthworm
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Manger bien et manger bon, este possible ?

Josselin MarieChef et propriétaire du restaurant La Table de Colette

Héléne Soubeletdocteure vétérinaire, directrice de la Fondation pour la recherche sur la biodiversité (FRB)

PierreWeillA Yy ASYASdzNI  ANRY2YS R20GSdzNJ Sy . A2t 23ASkalyidiss YSYoNB
Nicolas Chabanndpndateur de "C'est qui le Patron ?La Marque du Consommateur”

Bernard Chevassuau-Louis,biologiste, docteur en sciences et président d’'Humanité & Biodiversité

Dimanche5 octobrec Activités enfants
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Atelier pratique ou les enfants découvrent les bases de la culture de

champignons sur bois. lls apprennent a inoculer une souche ou une b
I 80 Rdz Y@ OStf AdzYy 6&aKAAGE 1SS LIS
ASyaroAt AaSNI £ I odtiexiRdebdieh gt { 2

Fédération

BieG - Fédération BioGéé Des sciences pour la société
Dl@Cee www.biogee.di§IRET 888 016 458 00018


http://www.biogee.org/

[ Sa LIQiAGSa ¢21dSa

Cet atelier a pour vocation la fabrication
de conserves en lactiermentationde
YIyAS§NB f dzRAIjdzS Sy
physique. Aprés les avoir informés sur
leurs bienfaits nutritionnels, les enfants
choisissent parmi un large choix
RQAYIANBRASyGaod

Table rondeDurabilité de notre
alimentation actuelle

Benoit Biteay paysan bio,
agronome et Député écologiste
Giovanni Pretemaitre de
conférences en sociologie
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Table ronde-aire transition
vers une agriculture plus
saine

Noémie Calaisdiplémée de
Sciences Po, éleveuse de porc
noirs et auteure

Edouard Stalinmaraicher et
arboriculteur en agriculture
biologique

Bastien Sachetagronome,
directeur de la fondation
Earthworm

Yves Soretagriculteur bio,
conseiller municipal a Rouen

Table ronde-orces et faiblesse des

aliments simples et transformés

Sandrine Raffinprésidente fondatrice

RS [Ay1l!LlE YSYONB RS f Q!
RQ! 3 NRAd® BeindedzNB

Camille Doriozdirecteur des

campagnes de Foodwatch France

Pierre Weill,ingénieur agronome

docteur en Biologie/santé, membre de

f QF OF RSYAS RQI 3ANK Odzt (i dzNB
Laurent Chevallienmédecin consultant

en nutrition, praticien attaché au CHU

de Montpellier
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Atable
Suzanne Da Silv@gune cheffe étoilée
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épouxOlivier Da Silva

Christophe Lavellehiophysicien et

anthropologue au CNRS et au Muséum

National d'Histoire Naturelle
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